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Rino Goretti

Rino Goretti, prestigioso maestro pizzaiolo, ha dedicato più di 
30 anni alla ricerca delle migliori materie prime e allo sviluppo 
dei processi di lavorazione della pizza Italiana. Ecco il risultato: 
Pizza Leggera.

Rino Goretti is  an  expert  pizza maker who spent over 30 years 
of his life investigating the  best  Italian  pizza-making products and 
processes. His successful efforts resulted in the lightest pizza ever, 
Pizza Leggera!

Una dieta sana ed equilibrata

Pizza Leggera è un pasto completo, un perfetto equilibrio tra pro-
teine, grassi e carboidrati senza apportare calorie in eccesso. Il ri-
sultato è un impasto leggero, friabile e ben digeribile che si abbina 
facilmente a diverse farciture gustose ed originali. Un sapore diffi-
cile da dimenticare..

A healthy, well-balanced diet 
Pizza Leggera is a complete meal striking the correct balance of proteins, 
fats and carbohydrates without excess calories. The result is a light, crumbly 
easily digestible pizza base that makes a perfect match with a variety of 
delicious and original toppings. A taste you will never forget.

Pizza Leggera



PIZZA LEGGERA TI OFFRE PIU’ DI UNA PIZZA

CAMBIA LA TUA IDEA DELLA PIZZA

PASSA ALLA DIETA NATURALE DI PIZZA LEGGERA...

GODITI LA PIZZA LEGGERA

“PIZZA LEGGERA” IS MORE THAN JUST A PIZZA     CHOOSE THE NATURAL DIET OF “PIZZA LEGGERA”

Pizza Wellness Food
Grazie alla lenta e prolungata maturazione PIZZA LEGGERA risulta essere facilmente digeribile. L’impasto è 
ricco di fibre e povero di sale, abbina cereali e leguminose fornendo un apporto nutrizionale sano. Un pasto 
completo ed equilibrato …. per mangiare in maniera consapevole e divertente.

Pizza, A Healthy Food
PIZZA LEGGERA’s slow and prolonged maturation process yields an easily digestible pizza that is suitable for people of all 
ages. The dough is rich in fibers and poor in salt and combines cereals and pulses, thereby providing a healthy nutritional 
supply, rich in proteins and vitamins. A complete and well-balanced meal… for you to enjoy with awareness.

Ingredienti Naturali al 100%
Tutte le farciture di PIZZA LEGGERA, verdure, ortaggi, salumi, insaccati, formaggi e frutta, sono di altissima 
qualità, accuratamente selezionate tra i migliori produttori Italiani. Il pomodoro apporta elementi antiossidanti 
naturali come il licopene che proteggono l’organismo. La mozzarella è di latte intero vaccino al 100%. 
L’impasto non contiene coloranti né conservanti o additivi artificiali, è naturale al 100%, come dimostra il 
suo sapore inconfondibile in una vasta gamma di gusti: pizza tradizionale, pizza pasta, insalata, gourmet, 
bianca e dessert.

100% Natural Ingredients
All PIZZA LEGGERA high-quality toppings are prepared with accurately selected products from the best Italian fruit and 
vegetables, cheese, charcuterie and sausages producers. Tomato supplies natural antioxidants, such as lycopene, which 
protect human body. Mozzarella cheese is produced with 100% whole cow milk. Its 100% natural dough does not 
contain colouring agents, preservatives, nor artificial additives and its unique taste in a wide range of flavours proves it - 
traditional pizza, pasta pizza, salad pizza, gourmet pizza, white pizza and dessert pizza.

Pizze e Piatti Appena Preparati
La preparazione del prodotto avviene pochi minuti prima di essere servito in tavola, mantiene così al massimo 
la freschezza e i suoi elementi nutritivi, che si esaltano durante una cottura uniforme e di breve durata.
Il risultato: un alimento friabile, leggero con un sapore inconfondibile.

Freshly Made Pizzas and Dishes
Finally, what you are eating has just been made, that is to say it has been prepared a few minutes before being served.
In this way its freshness and nutritional elements are completely preserved. A short uniform baking yields a crumbly pizza 
with a delicious taste and each type of pizza is indeed a different dish with a unique personality.



I formati delle nostre Pizze
Our various types of pizzas

PIZZA TRADIZIONALE
TRADITIONAL PIZZA
Pizza sottile misura 30 cm circa
with a thin roughly 30 cm/11.81’’ wide  pizza base 

PIZZA TIRATA
EXTRASTRETCHED PIZZA 
Pizza molto sottile misura 38 cm circa
with very thin roughly 38 cm / 14.96”  wide pizza base

PIZZA DOPPIO IMPASTO (Tipo Napoli)
DOUBLE DOUGH PIZZA (Naples Style) 
Doppio impasto, spessa, misura 30 cm circa
with double quantity of dough- a thick roughly
30 cm /11,81” wide pizza base 

PIZZA CARTOON
CARTOON PIZZA
Pizza per bambini sottile e con la  forma di animali
thin animal-shaped pizza for kids

CALZONE
CALZONE 
Sottile misura 35 cm circa
thin, roughly 35 cm /13.77”

PIZZA INSALATA
SALAD PIZZA
Baulle di pizza con le insalatone
Pizza trunk with salads

PIZZA ROLLO
ROLLO PIZZA
Pizza arrotolata
Rolled up pizza

I formati delle nostre pizze
Our various types of pizzas

I formati delle nostre Pizze
Our various types of pizzas



Le famiglie delle nostre Pizze
Our Pizza families 

Pizza insalata
Salad pizza

Pizza tradizionale
Traditional pizza
 

Pizza speciale 
Gourmet pizza
 

Pizza bianca
White pizza

Pizza pasta o riso
Pasta pizza

Pizza cartoon
Cartoon pizza
 

Pizza rollo
Rollo pizza

Pizza dessert 
Dessert pizza



Pizze Speciali

Pizze Tradizionali
Marinara  4,30 
Pomodoro, aglio, olio - Tomatoes, garlic, oil

Margherita  5,00 
Pomodoro, mozzarella, basilico 
Tomatoes, mozzarella cheese, basil

Siciliana  6,00 
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive
Tomatoes, mozzarella cheese, anchovies, capers, olives

Wurstel  6,00 
Pomodoro, mozzarella, wurstel
Tomatoes, mozzarella cheese, wurstel

Cotto  6,50 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomatoes, mozzarella cheese, Italian “cotto” ham

Funghi  6,50 
Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomatoes, mozzarella cheese, mushrooms

Cotto e funghi  7,00 
Pomodoro, mozzarella, pros.cotto, funghi
Tomatoes, mozzarella cheese, Italian “cotto” ham, mushrooms

Diavola  7,50 
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante
Tomatoes, mozzarella cheese, hot salami

Tonno e cipolla  7,50 
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
Tomatoes, mozzarella cheese, tuna fish, onions

Capricciosa  7,50 
Pomodoro, mozzarella, pros.cotto, carciofini, funghi
Tomatoes, mozzarella cheese, Italian “cotto” ham, pickled 
artichokes, mushrooms “trifolati” (sliced and cooked with oil, 
garlic and parsley)

Quattro stagioni  7,50 
Pomodoro, mozzarella, carciofini, funghi, pros.cotto 
Tom., moz. cheese, pickled artichokes, mushrooms, Italian “cotto” ham.

Crudo  8,00 
Pomodoro, mozzarella, pros.crudo
Tomatoes, mozzarella cheese, ham

Speck  8,00 
Pomodoro, mozzarella, speck- Tomatoes, mozz. cheese, speck

Parmigiana  7,50 
Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana
Tomatoes, mozzarella cheese, aubergines, “Grana Padano” 
Parmesan cheese

Calzone  8,50 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
tomatoes, mozzarella cheese, Italian “cotto” ham, mushrooms

Saint Tropez  8,50 
Pomodoro, mozzarella, speck, brie
Tomatoes, mozzarella cheese, speck, brie cheese

Cortina  8,50 
Pomodoro, mozzarella, speck, funghi
Tomatoes, mozzarella cheese, speck, mushrooms

Taormina  8,50 
Pomodoro, mozzarella, pomodoro a fette, ricotta, rucola
Tomatoes, mozzarella cheese, sliced tomatoes, ricotta cheese, 
arugola

Rimini  8,50 
Pomodoro, mozzarella, prosc. cotto, pom. pachino, 
gorgonzola
Tomatoes, mozzarella cheese, Italian “cotto” ham, gorgonzola 
cheese

Puntarenas  8,50
Pomodoro, mozzarella, prosc.cotto, anans
Tomatoes, mozzarella cheese, Italian “cotto” ham, anans

Santorini  9,00 
Pomodoro, mozzarella, feta greca, pomodorini pachino, 
olive, cipolla
Tomatoes, mozzarella cheese, Greek “feta” cheese, small 
uncooked tomatoes, olives, onions

Itaca  9,00
Pomodoro, mozzarella, feta greca, pomodorini 
soleggiati a spicchi, zucchine
Tomatoes, mozzarella cheese, Greec “feta”cheese, sunny 
tomatoes,  courgettes
 
St. Moritz  9,00  
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, porcini
Tomatoes, mozzarella cheese, sausages, boletus mushrooms

Panarea  9,00 
Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni
Tomatoes, mozzarella cheese, courgettes, aubergines, sweet 
peppers

Amantea  9,50
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, pomodori 
pachino, ricotta affumicata
Tomatoes, mozzarella cheese, salami, small uncooked 



Pizze Rollo

Pizze Bianche

Pizze Pasta

tomatoes, smoked ricotta cheese

Porto garibaldi  9,50 
Pomodoro, mozzarella, brie, melanzane, prosciutto cotto
Tomatoes, mozzarella cheese, brie, aubergines,  italian “cotto” ham

Amalfi  9,50 
Pomodoro, mozzarella, stracchino, pomodorino 
soleggiato a spicchi, melanzane
Tomatoes, mozzarella cheese, stracchino cheese, sunny tomatoes

Porto Ercole  9,50 
Pomodoro, mozzarella, uova, pancetta, funghi porcini
Tomatoes, mozzarella cheese, eggs,  bacon, boletus mushrooms 

St. Vincent  9,50 
Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana a scaglie
Tomatoes, mozzarella cheese, bresaola (dried salt beef), 
arugola, “Grana Padano” Parmesan cheese

Porto Venere  9,50 
Pomodoro, mozzarella, crudo, rucola, grana a scaglie
Tomatoes, mozzarella cheese, ham, arugola, “Grana Padano” 

Venezia  11,00 
Pomodoro, mozzarella, stracchino, funghi porcini,
prosc.crudo, rucola, 
Tomatoes, mozzarella cheese, stracchino cheese, boletus 
mushrooms, ham, arugola

Gustosa  8,50 
Crema di formaggi, mozzarella, salsiccia, gongorzola
Mozzarella cheese, sausages, gorgonzola cheese

Formaggi  8,50 
Crema ai formaggi, mozzarella, brie, gongorzola, 
Brie cheese, mozzarella cheese, gorgonzola cheese,
cheese spread

Borello  8,50 
Crema di carciofi, mozzarella, carciofini, grana a scaglie
Artichoke spread, mozzarella cheese, pickled artichokes, 
flakes of Parmesan cheese

Fresca  9,50 
Crema di formaggi, mozzarella, pomodorini pachino,  
zucchine, melanzane, peperoni grigliati
Mozzarella cheese, small uncooked tomatoes,  courgettes, 
aubergines, grilled sweet peppersi

Rollo Cotto  9,00 
Pomodoro, mozzarella, ricotta, rucola,
prosc. cotto
Tomatoes, mozzarella cheese, ricotta cheese, arugola,
Italian “cotto” ham

Rollo Crudo  9,50 
Pomodoro, mozzarella, carciofini, prosc.crudo 
Tomatoes, mozzarella cheese, pickled artichokes,  ham

Panna e speck  10,00 
Crema di formaggi, tagliolini panna e speck*, parmigiano
Cheese spread, cream and speck tagliolini, Parmesan cheese

Salsiccia e funghi  10,00 
Crema di formaggi, gramigna con salsiccia*, parmigiano
Cheese spread, sausages and mushrooms gramigna, 
Parmesan cheese

Carbonara  10,00 
Crema di formaggi, spaghetti alla carbonara*, parmigiano
Cheese spread, carbonara spaghetti, Parmesan cheese

9,50 

14,00 

14,00 

16,00 

ISOLA LIPARI
pomodoro, mozzarella, cozze*, prezzemolo 
Tomato, mozzarella, mussels, parsley

ISOLA MADDALENA
pomodoro, mozzarella, zucchine grigliate,
cozze*, gamberoni* 
tomato, mozzarella, grilled courgettes, mussels, prawns 

ISOLA CYPRO
pomodoro, mozzarella, feta greca,
pomodorini pachino, gamberoni*
tomato, mozzarella, feta greca cheese, little tomatos, prawns

ISOLA CAORLE
pomodoro, mozzarella, pomodori pachino, 
cozze*, cape sante*, gamberoni*
tomato, mozzarella,  little tomatos, mussels, scallops, gamberoni

PIZZE di PESCE



Pizze InsalataPizze Cartoon
Per i piu’ piccoli tutte le pizze possono essere richieste 
a forma di cartoons. Le forme disponibili sono :

Orsetto, Papera, Gatto,  Balena         5,00 

For your children, you can request cartoon-shaped pizzas

Available shapes: Teddy-bear, Duck, Cat, Whale

Caorle 1961

Greca  9,00 
Insalata verde, rucola, pomodori, cetriolo, cipolla, feta 
greca, olive
Green salad, arugola, tomatoes, cucumber, onions, Greek 
“feta” cheese, olives
 
Napoletana  9,00 
Insalata verde, rucola, mozzarella, pomodori, origano
Green salad, arugola, mozzarella cheese, tomatoes, oregano

Tonnara  9,50 
Insalata verde, rucola, pomodori, cetrioli, tonno, uova
Green salad, arugola, tomatoes, cucumber, tuna fish, eggs

 INGREDIENTI EXTRA

 Doppia mozzarella - Extra mozzarella cheese     1,20 
 Formaggio o verdure-Extra cheese or vegetable     1,50 
 Salumi o creme-Extra salami or spreads      2,50

*Solo in casi eccezzionali vengono usati prodotti 
congelati

Patmos   9,00 
Lattuga, rucola, carote, mais, uva, mela, feta greca 
Lettuce, arugula, carrots, corn, grapes, apple, Greek feta

Palinuro   10,00 
Lattuga, rucola, mela, fragole, mozz.di bufala, ac. bals. 
Lettuce, arugula, apple, strawberry, mozz.di buf., bals. vinegar

Santalucia   10,00 
Rucola, tacchino, mais, melone, pomodorini, scaglie di grana 
Arugula, turkey, cantaloupe, tomatoes, parmesan

Costarica   9,50 
Lattuga, rucola, ananas, gamberetti, pomodorini 
Lettuce, arugula, pineapple, shrimp, tomatoes

Insalafrutta



Pizze Dessert

Piatti Freddi
Pomodoro e mozzarella  7,00
Tomatoes, mozzarella chees 

Bresaola, rucola e grana  9,00
Bresaola, arugola, Parmesan chees 

Prosciutto e melone  9,00
Ham, melon 

Stracchino, pomodorini, rucola,  9,00 
prosciutto crudo
Stracchino chees, tomatoes, arugola, ham

Salmone affumicato, gamberetti,  11,00 
pomodori pachino, rucola con crostini tostati
Smocked salmon, shrimps, small tomatoes, arugola

Salmone affumicato, stracchino,  11,00 
pomodori pachino, cetriolo,
finocchietto selvatico, con crostini tostati
Smocked salmon, shrimps, small tomatoes, arugola

Fragolina  6,50 
Mascarpone, fragole, zucchero a velo
Mascarpone (cream cheese), strawberries, icing sugar

Frutti di stagione  6,50 
Mascarpone, frutti di stagione, zucchero a velo
Mascarpone (cream cheese), soft fruits, icing sugar

Cioccolata  6,00 
Cioccolata, zucchero a velo
Chocolate, icing sugar

Cioccofragola  7,00 
Mascarpone, cioccolata, fragole, zucchero a velo
Mascarpone (cream cheese), chocolate, strawberries, icing sugar

Insalatone
Ortolana  5,50 
Insalata mista di stagione
Mixed salad in season

Mediterranea  7,50 
Pomodori, cetrioli, uova, mozzarella, aglio, basilico
Tomatoes, cucumbers, eggs, mozzarella cheese, garlic, basil

Americana  8,50 
Insalata mista, pollo, salsa yogurt, pomodori, cetriolo, mais
Mixed salad, chicken, yoghurt dressing, tomatoes, cucumbers, mais

Trentina  8,50 
Rucola, pomodori pachino, mozzarella, speck,
mela verde, aceto balsamico
Arugola, small tomatoes, mozzarella cheese, speck, green 
apple, balsamic vinegar

Esotica  9,00 
Insalata verde, rucola, ananas, emmenthal,
prosciutto crudo, pinoli
Green salad, arugola, pineapple, emmenthal cheese, ham, 
pine nuts

Alpina  9,50
Insalata verde, rucola, funghi trifolati, pomodori pachi-
no, bresaola, scaglie di grana
Green salad, arugola, uncooked honey mushrooms, small 
tomatoes, bresaola (dried salt beef), flakes of “Grana Padano” 
Parmesan cheese

La TERRAZZA Stellamare

COLAZIONI - APERITIVI - RISTORANTINO - PIZZERIA 
SNACK - GELATERIA - LOUNGE BAR

per prenotazione COMPLEANNI  o CENE 
tel 0421.81203



Bevande alla Spina - Tap Beverages
Birra piccola bionda o rossa  2,50
Small beer
Birra media bionda o rossa  4,50
Medium beer 
Coca Cola, Fanta, Tonica, Lemons, piccola  2,50
Coke Fanta, Tonica, Lemons, Small
Coca Cola, Fanta, Tonica, Lemons, grande 0,50  4,50
Coke, Fanta, Tonica, Lemons, Big 0,50 

Bevande in Lattina - Canned soft-drinks
Coca Cola - Coke   2,80
Coca Cola Light - light Coke  2,80
Fanta   2,80
Sprite   2,80
The freddo - Iced tea   2,80

Bevande in Bottiglia - Bottled soft-drinks
Acqua naturale 0,50 - Still mineral water  1,50
Acqua frizzante 0,50 - Sparkling Mineral water  1,50

Birre in Bottiglia - Bottle Beers
Analcolica  4,00
Ceres  4,00
Corona  4,00
Beck’s  4,00
Erdinger  4,50

   
Vini al Calice - Wines by the glass
Bianco  1,50
Rosso  1,50
Prosecco   2,30
  
Vini in bottiglia - Bottles wines
(Rossi)
Cabernet franc (lison di pramaggiore)  16,00  
Cabernet suvignon (lison di pramaggiore)  16,00
Merlot (lison di pramaggiore)  16,00
Chianti colli senesi (vescine)  18,00
Chianti classico riserva (vescine)  20,00
Sangiovese capotondo (vescine)  18,00
(Bianchi)
Tocai (lison di pramaggiore)  15,00  
Chardonnay (lison di pramaggiore)  16,00
Verduzzo (lison di pramaggiore)  15,00
Chardonnay d.o.c. (bosco del merlo)  18,00
Sauvignon d.o.c. (bosco del merlo)  18,00
(Prosecco)
Bortolomiol  20,00
Bortolomiol banda rossa  25,00

Caffetteria
Coffee  
Caffe’  1,00
Caffe’ Corretto  1,50 
Caffe’ Decaffeinato  1,50 
Macchiatone  1,80
Cappuccino  1,80 
Orzo  1,50 
The’  2,50 
Camomilla  2,50
 
Liquori - SPIRITS
NAZIONALI

Limoncello   3,00 
Fernet Branca  4,00 
Brancamenta   4,00
Sambuca   4,00
Montenegro   4,00
Averna   4,00
Lucano  4,00
Strega  4,00
Cynar  4,00
Amaretto di Saronno  4,00
China Martini  4,00
Ramazzotti  4,00 
ESTERI 
Jägermeister  4,00
Baileys  4,00
 
Brandy
Vecchia Romagna  4,00
Stravecchio  4,00 
 
Whisky 
Glen Grant  5,00
J&B  5,00
Jack Daniel’s  5,00 
Johnnie Walker  5,00
Ballantines  5,00
Four Rosis  5,00
William Lawsons  5,00
Chivas Regal 12 years  5,00 
 
Grappe 
Friulana  4,00
Riserva  4,00
Nardini  4,50
Storica  4,50
 

   
Servizio e Coperto  1,30 
Service charge   



30 anni di ricerca su ingredienti
cottura e processo di maturazione
per arrivare alla pizza più saporita

digeribile e leggera


